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Bagare—konditor

GRUNDEXAMEN INOM LIVSMEDELSBRANSCHEN .22

Gillar du att baka och ar beredd att ta dig an ett jobb som ar bade fysiskt och
kreativt, kan bagare-konditor vara ratt yrke for dig. Vad du an bakar, kravs hant-
verkarskicklighet och noggrannhet. Darfor far du lara dig hantverket inom all typ
av bakning, men ocksa att tillverka bakverk maskinellt. Konditorns jobb handlar
mycket om att skapa hantverk med farg och form. Du far ocksa prova pa att
skapa helt nya bageriprodukter.

En bagare-konditor skall hidnga med MED FOKUS PA SMAK .7
i mattrender och vara lyhord for kun- OCH FORM
dernas onskemal. Under studierna gor

vi bestallningsarbeten at kunder och Bagare-konditoriyrket bottnar i ett genuint intresse
bakar for skolans kok, restaurang och for att skapa med handerna. Yrket har fatt stor me-
café. Vi mater ocksa var skicklighet mot dial uppmarksamhet under senaste &r, vilket gett
andra skolor, da vi tavlar i yrkeskunskap. branschen ett lyft. Du sétter sjélv malet for variation
Som bagare-konditor har du mgjlig- = och inriktning inom yrket. Vélkommen till var krea-
het att jobba p& allt fran sma bagerier | tiva varld!
till livsmedelsindustrier och arbetsplat-
ser finns bade i det lilla samhallet och MARIA VESTERGARD
i storstan. Aroma Bageri & Konditori,
Du kan avlagga denna examen flexi- Kvevlax
belt bade vid Optima och som laroavtal
i arbetslivet.

Rekommenderad sprakniva A2.2

Efter examen kan du bl.a. arbeta
som

* bagare-konditor

« egenforetagare

Du kan ocksa studera vidare vid

t.ex. yrkeshogskola eller universitet
eller avlagga yrkes- och specialyrkes-
examen inom bageribranschen.




